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Hyva suunnittelu nopeuttaa kaynnistamista

Tahan oppaaseen on koottu kaytanndon neuvoja, joilla nopeutat yrityksesi alkutaivalta. Elintarvike-
myymalan tai -kioskin perustaminen on monivaiheinen polku, jonka varrella kohtaat koko joukon
valttamattomia maarayksia, saadoksia, lupa-asioita ja viranomaisia.

Opas keskittyy yleisimpiin viranomaisasioihin, jotka koskevat pienia elintarvikemyymaloita ja -kioskeja.
Sellaisia ovat esimerkiksi valintamyymalat (koko tavallisesti alle 400 m?) seka pienmyymalat ja kioskit
(myyntipinta-ala tavallisesti alle 100m?). Huolellinen valmistautuminen, hyvin tehdyt suunnitelmat ja
olkea jarjestys varmistavat sujuvan etenemisen. Kun seuraat oppaan neuvoja, nopeutat yrityksesi
kdynnistamista.

Loppuun on koottu hyoddyllisia yhteystietoja ja linkkeja, joista loytyy yksityiskohtaisempaa tietoa
muista perustamiseen liittyvista asioista.

Oppaan on koonnut YritysHelsinki. Se on yrittajaksi aikovien ja toimivien yrittajien palvelukeskus, joka
tarjoaa saman katon alta yrittajan tarvitsemat palvelut lilkkeidean kehittamisesta lahtien.
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1. Liiketoimintasuunnitelma luo vankan pohjan

Selkea toiminta-ajatus ja huolella tehty liikketoimintasuunnitelma ovat edelly-

e WS T e AN = : ~ tyksia liketoiminnan onnistumiselle. Tarvittavan asiakasvirran ja myynnin

saavuttaminen syntyy oikein valitusta sijainnista, asiakkaita palvelevasta
: g ' toiminta-ajatuksesta ja ammattitaitoisesta toteutuksesta.

Kannattavuuteen ja toiminnan elinkelpoisuuteen vaikuttavat lisaksi mm.
tarvittavat investoinnit, kulurakenne ja sen joustavuus seka alkuvaiheen
tuotevaraston ja toimintakulujen seka myohempien sesonkivaihtelujen
kattamisen edellyttama rahoitus. Erittain tarkeaa on varmistaa rahoituksen
riittavyys. Yritystoimintaa kdynnistettaessa on oltava riittavasti pagomaa
kulujen kattamiseksi, kunnes kulut pystytaan hoitamaan tulorahoituksella.

Liiketoimintasuunnitelmaan kuuluu laskelma kdynnistdmisen vaatimasta
rahoituksesta ja muista resursseista seka arvio myynnin kehittymisesta ja
taloudellisesta tuloksesta. Voit tehda likketoimintasuunnitelman ilmaiseksi
verkossa ja saada siihen neuvoja ja sparrausta YritysHelsingin neuvojan

kanssa kaytavassa neuvontakeskustelussa. Liiketoimintasuunnitelma

toimii myos hyvana pohjana rahoittajien ja investointi- ja kehittdmistukia

myontavien tahojen kanssa kaytavissa keskusteluissa.

http://www.liiketoimintasuunnitelma.com/



1.1. Kaynnistamisen vaihtoehdot

Elintarvikemyymalan tai -kioskin voi kdynnistéa ostamalla toimivan yhtion tai liike-
toiminnan tai osuuden sellaisesta. Tallaisen kaupan tekeminen edellyttaa huolellista
perehtymista ostettavaan kohteeseen ja selkeitd sopimuksia, joissa puolueettoman
asiantuntijan (esim. kirjanpitajan, tilintarkastajan tai liikejuristin) tai vahittaiskaupan
like-toimintaan keskittyneen ammattivalittajan kayttd on suositeltavaa.

Uuden yrityksen ja liiketoiminnan kaynnistaminen sisaltad normaalit yrityksen
perustamiseen liittyvat toimenpiteet, mutta elintarvike- ja kioskimyynnissa liike-
huoneistoon, elintarvike-, terveys- ja turvallisuusmaarayksiin seka oluen ja tupakan
myyntiin ja moniin muihin seikkoihin liittyvat vaatimukset edellyttavat asiointia

monien kaupungin viranomaisten ja aluehallintoviraston (AVI) kanssa.

Tassa oppaassa keskitymme niihin, niin ettd toiminnan kaynnistyminen sujuisi
mahdollisimman hyvin ja yllatyksitta ja yhteistydsta viranomaisten kanssa tulisi

sujuvaa heti alusta lahtien.




2. Toimitilan hankkiminen ja kayttoonotto

Elintarvikemyymalan tai -kioskin toimitila hankitaan useimmiten vuokraamalla.
Vuokrasopimus pitaa tehda kirjallisena ja tavallisesti sopimus tehddan maaraaikaisena
useaksi vuodeksi niin, ettd se jatkuu sen jalkeen toistaiseksi voimassaolevana
sovitulla irtisanomisajalla ja -ehdoilla. Sopimus kannattaa tehda niin pitkélle ajalle,

etta likehuoneistoon tehtavat korjaukset ja muutokset, kalustohankinnat ja
markkinointipanostukset pystytdan kuolettamaan ajan puitteissa. Tilan on oltava
riittdvan suuri myymalatilan ja tarvittavien varastotilojen suhteen niin, etta se sopii

aiotun tuotevalikoiman myyntiin.

Maaraaikainen sopimus sitoo vuokralaista koko sopimusajan. Lain mukaan vuokralainen
voi yrityksensa myydessaan siirtdd myos vuokrasopimuksen ostajan nimiin. On kuitenkin
tavallista, ettda vuokrasopimukseen kirjataan ehto, jonka mukaan vuokranantajan on
annettava suostumuksensa siirrolle, eli han voi tarkastaa uuden vuokralaisen taustat
ennen siirtoa. Se, etta tilaa kaytetdan elintarvikemyymalana tai -kioskina, vuokran
suuruus seka ehdot milloin ja miten vuokrankorotuksia voidaan tehda sovitaan
vuokrasopimuksessa. Tilaa ostettaessa on vastaavat selvitykset kayttotarkoituksesta,
mahdollisista rajoituksista, vastikkeista yms. syyta tehda huolella.



2.1

Toimitilaa hankittaessa on varmistettava, etta se on soveltuu liike- ja
elintarvikehuoneistoksi, missa saa harjoittaa aiotunlaista myyntitoimintaa
aiottuina aukioloaikoina. Vaikka tilassa olisi aikaisemmin toiminut saman alan
yritys, on mahdollista, ettei tilan kdyttotarkoitus ole ajan tasalla. Varmistus
on syyta tehda ennen vuokrasopimuksen tai kauppakirjan allekirjoittamista
tai niihin on tehtava hyvaksymisen saamista koskeva varaus.

Mikali tila ei ole valmiiksi hyvaksytty elintarvikkeiden myyntihuoneistoksi
sen kayttoonotto edellyttda rakennusvalvonnan hyvaksymaa kaytto-
tarkoituksen muutosta. Pelkka kiinteistd- tai taloyhtion tai isannditsijan
lupaus siita, etta tilassa voi pitaa elintarvikemyymalaa tai -kioskia

ei riitd. Monet rakennus- ja LVI-tekniset, hygienia-, turvallisuus- ja
esteettomyysvaatimukset, kaava- ja kaupunkikuvamaaraykset tai

muut vaatimukset saattavat estaa aiotun toiminnan aloittamisen
kokonaan tai johtaa kalliisiin muutostdihin liikkehuoneistossa, joiden

toteuttamismahdollisuus on varmistettava ennakolta.

Vaikka aikaisemmin tilassa toimineella yrityksella olisi ollut tarvittavat luvat
kannattaa silti asiat selvittad valvovien viranomaisten kanssa. Uudelta
yritykselta voidaan vaatia uusien ja muuttuneiden vaatimusten tayttamista,
jotta toimintaa tilassa voidaan jatkaa. Tama koskee rakennusvalvonnan

lisaksi myods ymparistdkeskuksen ja pelastuslaitoksen valvomia maarayksia,

Tilan on sovelluttava elintarvikemyymalaksi tai -kioskiksi
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joista kerrotaan tarkemmin edempana. Myaos elintarvikemyymalan
liketoimintaa ostettaessa kannattaa toimitilan vuokrasopimus ja

maaraysten mukaisuus tarkastaa huolella.

Taman ohjeen tarkoituksena ei ole perehdyttaa tai kannustaa yksittaista
rakennushankkeeseen ryhtyvaa selviytymaan suunnittelusta ja
rakentamisesta omin avuin.



2.2 Muutostyot edellyttavat rakennuslupaa

Pintaremonttia ja erilaisia sisatilojen kalustus- ja somistustoitd suuremmat
korjaus- ja muutostydt edellyttavat useimmiten rakennuslupaa. Myds
myyntiluukut, ulkoterassit, kalusteet, mainoskyltit yms. voivat vaatia myds

rakennusluvan tai muita sijoittamislupia.

Muutostoihin ryhtyvan kannattaa ottaa yhteys rakennusvalvontavirastoon
ja selvittda voidaanko liikehuoneistossa toteuttaa tarvittavat muutokset.
Helsinki on jaettu kaupunginosittain alueisiin, joiden lupasihteerit neuvovat

asioissa eteenpain.

Kayttotarkoituksen muutosta ja rakennuslupia hakee tontin omistaja tai
haltija (talo- tai kiinteistoyhtid), mutta se voi myos antaa myos yritykselle
valtakirjan niiden hakemiseksi. Talo- tai kiinteistoyhtio voi asettaa vaati-
muksia ja rajoituksia toiminnalle ja muutoksille, esim. aukioloaikoihin,
meluun, tupakointiin, julkisivuun, piha- ja jalkakaytavaalueiden kayttoon yms.

liittyen.

http://www.rakvv.hel fi

Rakennuslupaa varten tarvittavat asiakirjat ja suunnitelmat
o Hakemus
o Valtakirja (ellei taloyhtio hakijana itse allekirjoita hakemusta),
hallintaoikeusselvitys ja hallituksen kokouspoytakirja
o Suunnittelijaselvityslomake
o Lupapiirustukset kahtena sarjana
* Asemapiirustus
¢ Pohjapiirustukset
¢ Leikkauspiirustus
e Julkisivupiirustukset

° Valokuva muutettavasta rakennuksesta

Lisdksi tarvitaan
o LVI- ja sahkopiirustukset
o Rakennepiirustukset, jos tehdaan muutoksia rakenteisiin

Rakennustekninen osasto valvoo rakentamista ja suorittaa luvassa mainitut
katselmukset, joita ovat: aloitusilmoitus/kokous, rakennekatselmus,
kvv-katselmus ja loppukatselmus. Tila voidaan ottaa kayttdon vasta loppu-

katselmuksen jalkeen.



2.3 Kayta ammattitaitoisen suunnittelijan apua

Rakennuslupa edellyttaa patevan paasuunnittelijan
kayttéa. Muutostdiden suunnitelmissa pitééd huomioida
monia mm. rakennusmaarayksiin, hygienia- ja melu-
maarayksiin, pelastus- seka tydsuojelumaarayksiin
liittyvia vaatimuksia. Suunnittelutydt edellyttavat
ammattipatevyyttd ja ammattilaiset osaavat myos auttaa
lupaprosessien hoitamisessa seké asioinnissa rakennus-

valvonnan kanssa.

Kun rakennusvalvontavirasto saa kasiteltdvakseen asian-
tuntijan tekemat, eri vaatimukset huomioivat suunnitelmat
ja piirustukset, tarvittavat luvat voidaan myontaa sujuvasti
ja muutostoihin paastaan nopeasti. Aikataulut pitavat ja
yritys voi avata ovensa ja myyntituotot lahtea kertymaan

nopeammin. Hyvien suunnitelmien avulla on myds helppo

pyytaa tarjouspyyntoja rakennus- ja asennusfirmoilta ja
tehda heidan kanssaan selkeat sopimukset.

YritysHelsingin verkkosivuilta saat Helsingin Uusyritys-
keskus ry:n kerdamia yhteystietoja ammattitaitoisista

suunnittelijoista ja suunnittelutoimistoista.
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ASEMAKAAVAMERKINNAT JA
MAARAYKSET

Litke- ja toimistorakennusten korttedialue.
Katutasoon on sijoitettava myymals-, ra-
vintola-, katndla- tal muits asiakaspalvelu-
tiloja, Rakennusten ylimpiin kerroksiin
saa sijoittaa asuntoja edellyitien, ettd
hyvét asumisolosuhteet turvatan

2 m kaava-slueen rajan ulkopuolelia cleva
vilva.
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Korttefin, korttelinosan ja alueen raja
Osa-alueen raja
Ohjeallinen tontin raja

Risti merkinnéin paaila osoittas merkinndn
poistamista.

Kaupunginosan numaro.

Korttelin numero
Ohjesllisen tontin numero.
Rakennusolkeus kerrosalanelidmetreind

Lukusarja yhteenlaskettuna osaittaa ra-

kerre etraing
kortelialueeiia. Ensimmainen luku osoittea
maanpaaliisen kerroksissa sallitun ker-
rosalan. Tolnen luku cgoittas maanalaisissa
tiloissa sallitun neuvottelu-, kuntokeskus-
ja liketilojen kerrosalan. Tilat voidaan to-
teuttaa ehdolla, ettd niitd voidaan osittain
valaista suoralla tai valilliselld luonnonva-
olla,

Roomalainen numero osoittaa rakennus-
ten, rakennuksen tai sen osan suurimman
sallitun kerrosiuvun,

Rakennusala,

Rakennukseen jitettsva kulkuaukko

Lasikatteinen tila. Lasikatieen on oltave
vihintadn 300 m2. Aukot alempaan ker-
rokseen on oltava vihintdan 36 m2.

Suojeltava rakennus. Rakennusta el saa
kaupunkikuvallisesti arvokkaana purkas
ik siind saa suorittaa sellaisia iséraken-
tamis- tal muutostoita, jotka tarvelevar ka-
tujulkisivujen arvoa tai tyylia
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alk Muutoksia 1. kerroksen

tilajarjestelyissa
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Toimitilan muuttaminen pienmyymala-
tai kioskikayttoon tai merkittava korjaus- tai
muutostyo edellyttaa rakennuslupaa.

Rakennuslupaa hakee kiinteiston omistaja tai sen tiloissa toimiva
yritys kiinteiston luvalla ja valtakirjalla.

Rakennuslupa edellyttaa hyvaksytyn paasuunnittelijan kayttoa ja
rakentamisen aikaista valvontaa.

Rakennusta koskevia mahdollisia suojelumaarayksia on
noudatettava.

Esimerkki asemapiirustuksesta

KaupunginosalKyla KorteliTila Tontti/Rno. Viranomaisten mmerkinigja

Rakennuksen

Rakennustoimenpide Piirustuslaji Juokseva no
MUUTOSTYO PAAPIIRUSTUS

Rakennuskohde Piirustuksen siséits Mitakaava

‘Suunnitieljan yhteistiedot: yrtys, osote ja puhelinnumero. Tynumero Pirustuksen tunnus Muutos.

Vastuullinen suunnitielia: nimi, tutkinto, allekirjoitus ja paivays Suunnitieluala Tiedosto




Lupapiirustuksiin on merkittava:

muutoksen otsikkotieto

tilojen kayttotarkoitus tai sen muutos ja pinta-alat

muutospinta-ala

asiakaspaikkojen maara

ruoan valmistukseen tarvittavat laitteet ja kiinteat kalusteet seka lammitystapa
(sdhkd/kaasu) — esim. grillikioski

erillinen ilmanvaihtosuunnitelma (rasvahormi)

tilojen kayttotarkoituksen muutos

alue, jota muutos koskee (katkoviivoilla)

purettavat rakenteet (pistekatkoviivalla)

vanhat rakenteet (tummennettuna tai kahdella viivalla, joista toinen paksumpi viiva)
uudet rakenteet

palo-osastojen rajat

esteeton reitti

mainoslaitteet

LVI- ja sahkésuunnittelu seka niiden asennustyot

on teetettava asiantuntijoilla.

Kioskissa saa olla enintédén 6 asiakaspaikkaa ilman yleisdwc:ta.
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Esimerkki pohjapiirustuksesta

Kaupunginosa/Kyla Kortteli/Tila Tontti/Rno

Viranomaisten mmerkintdjé

Rakennustoimenpide

MUUTOSTYO

Pirustuslaji

PAAPIIRUSTUS

Juokseva no

Rakennuskohde

Piirustuksen sisalto

POHJAPIIRUSTUS

Mittakaava
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Suunnitieljan yhteistiedot: yritys, osoite ja puhelinnumero

Tydnumero Piirustuksen tunnus

Muutos

Vastuullinen suunnittelija: nimi, tutkinto, allekirjoitus ja paivys

Suunnitteluala Tiedosto




@ Myynti voi tapahtua luukun kautta tai it-

sepalvelu- tai palvelumyymalan tapaan.
Pienmyymalaa ja kioskia suunnittelevan
on hyvé ottaa huomioon seuraavat
asiat:

* myyntipinta-ala alle 100 m?

e tuulikaappi tai ilmaverho

e kasienpesupiste

e paadsaantoisesti koneellinen iimanvaihto

e siivousvalinetila, jossa on kaatoallas,
lattiakaivo, kuivauspatteri ja hyllyt tyovalineille
ja puhdistusaineille.

e riittavasti tyoskentely- ja varastointitilaa

e tuotteita ja pakkauksia ei saa sailyttaa eika
varastoida lattialla

e kuljetuslaatikoille on oltava oma séilytystila
e astioiden ja tyovalineiden pesua varten
oma pesupiste — esim. grillikioski

e viemariin yhdistetty lattiakaivo seka
tarkoituksenmukaiset laitteet huuhtelua
varten niissa huonetiloissa, joissa lattia joutuu
olemaan jatkuvasti méarkana tai sité joudutaan
usein puhdistamaan

e henkildkunnan wec-tila jossa kasienpesu-
mahdollisuus; henkilokunnan wec-tila ei saa
avautua suoraan tiloihin joissa kasitellaan
elintarvikkeita.

e henkilokunnan pukeutumis- ja pesutilat,
ulkovaatteita ja tyOvaatteita varten kaksiosai-
nen pukukaappi, puhtaat ja likaiset tyOvaatteet
on sailytettava erikseen

e henkildkunnan taukotila

e tupakointi on sallittu vain tupakointiin
tarkoitetussa erillisessa tilassa

e ¢jsaa aiheutua melua tai muuta terveys-
haittaa samassa rakennuksessa tai huoneiston
laheisyydessa mahdollisesti olevien asuntojen
asukkaille

@ Ruoanvalmistuspaikat seké lihan

grillauspaikat ja leipomotuotteiden
paistopaikat tulee varustaa erillisella
poistoilmahormilla seka tarvittaessa
rasvasuodattimella. Keittion lattia-
kaivossa tulee olla rasvanerotin, jos
keittidssa valmistetaan enemman kuin
50 annosta paivassa.

Lisaksi jos valmistetaan tai kasitellaan
helposti pilaantuvia elintarvikkeita

e erilliset kylmatilat maidon, lihan, kalan
hedelmien ja vihannesten sailyttamista varten
e ruoan valmistukselle oma erillinen huonetila
e keittiossa erillinen kasienpesupaikka

e |ihan kasittelya varten oma erillinen,
jaéhdytetty tila, joka on varustettu kasienpesu-
pisteella

e kalan kasittelya varten oma erillinen,
jadhdytetty tila, joka on varustettu kdsienpesu-
pisteelld

e grillauslaite tulee sijoittaa myymalassa
erilliselle osastolle tai alueelle, joka on
kalusteilla erotettu muista tiloista

e |eipomotuotteiden paistopisteelle oma
erillinen tila joka on varustettu kasienpesupis-
teella ja kylmatilalla puolivalmisteille

e multaisille tuotteille (esim. multaisille
juureksille ja perunoille) erilliset kasittelytilat

e elintarvikkeiden pakkaamiselle oma
tyopdyta ja hylly- seka kaappitilaa pakkausvali-
neille ja materiaaleille

e helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
myynnin, sailytyksen ja varastoinnin lampatila-
vaatimuksista on erilliset ohjeet

@ Kiytettdvien rakenteiden, pinnoit-

teiden, materiaalien ja kalusteiden
seka elintarvikkeiden valmistukseen
tai muuhun kasittelyyn kaytettavien
koneiden, laitteiden, valineiden ja
astioiden on oltava kestavia ja hel-
posti puhdistettavia seka tarvittaessa
desinfioitavia ja sellaisia, ettei niista
joudu elintarvikkeisiin haitallisia aineita.

@ Jitteet tulee kerata niita varten varat-

tuihin astioihin, jotka on tyhjennettava
ja pestava vahintaan kerran paivassa.

e jatehuoltomaaraysten mukaan pakolliset
keraysastiat ovat sekajate, paperi, kartonki ja
biojate. Biojatteiden keraamista varten tulee
olla omat helposti puhtaana pidettavat astiat.

Lisatietoja Helsingin kaupungin ympa-
ristokeskuksesta, www.hel.fiflymk



3. Toimintaan liittyvia muita luvanvaraisia asioita

Elintarvikemyymala ja -kioskitoimintaan liittyy joukko terveellisyyteen,
turvallisuuteen ja toiminnan ymparistovaikutuksiin liittyvia vaatimuksia.
Riippuen elintarvikkeiden ja erityisesti tuoretuotteiden ja kylmasailytysta
vaativien tuotteiden valikoimasta esimerkiksi edella mainitut sailytys- ja
kasittelytiloihin ja hygieniatiloihin liittyvat vaatimukset voivat vaihdella

merkittavasti.




3.1 Elintarvikemyynnin valvonta ja omavalvonta

Ympaéristokeskuksen ymparistoterveysyksikko valvoo elintarvikkeiden
valmistusta, kuljetusta, varastointia, myyntia ja markkinointia Helsingissa.
Yksikon toiminta kohdistuu elintarvikehuoneistojen, siis myos elintar
vikemyymaldiden ja -kioskien valvomiseen ja se koskee niin myytavien
tuotteiden laatua kuin myymalatilan ja henkildston toiminnan vaikutuksia
hygieniaan ja terveellisyyteen. Ymparistokeskuksen neuvonta, opastus ja
valvonta koskevat elintarvikehuoneiston koko elinkaarta perustamisesta

toiminnan lopettamiseen.

Elintarvikkeiden ulkomyyntia koskevat maaraykset, jotka edellyttavat mm.
suojaamista ja asianmukaisia sailytysolosuhteita. Tarkemmat ohjeet ja tieto
tarvittavista myyntiluvista on julkaistu Ymparistokeskuksen verkkosivuilla.

Elintarvikemyymalan ja -kioskin on laadittava kirjalliset omavalvontasuun-
nitelmat, joiden mukaan yritys itse valvoo toiminnan laatua ja turvallisuutta
sekéa toimintaolosuhteiden asianmukaisuutta. Omavalvonnassa on
pidettava kirjaa seka tuloksista ettéd virheiden korjaamiseksi tehdyista
toimenpiteista.

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on sailytettava lainsaadannon edellyt-
tamissa lampdtiloissa. Ruokamyrkytyksesta on ilmoitettava valittomasti

ymparistdkeskuksen elintarvikevalvontaviranomaiselle.

Omavalvontasuunnitelmaan kuuluvien aineistojen ja kirjausten tulee olla
kaytettavissa valvontaviranomaisen valvontakaynneilla. Omavalvonnan
toteutumista ja elintarvikkeiden laatua seurataan valvonnan lisaksi myds

naytteenotolla.

www.hel.filymk



3.2 Tupakan ja mietojen alkoholijuomien myynti seka ikarajavalvonta

Alkoholia sisaltavien juomien ja tupakkatuotteiden myyntia koskevat erityis-
maaraykset.

Tupakan vahittaismyyntiluvat myontaa Helsingissa ymparistokeskus.
Myyntilupa edellyttéa hyvaksyttavaa myyntipaikkajarjestelya, myynnin
valvontaa seka hyvaksyttya omavalvontasuunnitelmaa. Tupakan myyntilupa
on yritys- tai yrittajakohtainen.

Kaymisteitse valmistettujen yli 2,8 ja enintaan 4,7 tilavuusprosenttia alkoholia
siséltavien juomien vahittaismyyntiluvat myontaa aluehallinto-virasto (AVI).
Lupa on yrittaja- ja liikepaikkakohtainen. Tupakan ja alkoholijuomien myynti-

luvat ovat maksullisia.

Alkoholijuomia ei saa myyda alle 18-vuotialle, hairitsevasti kayttaytyville tai
paihtyneille henkildille tai kun on syyta epailla alkoholijuoman vaarinkayttda

tai valitysta esim. alaikaisille tai paihtyneille henkildille.

Alkoholijuomia saa myyda kaikkina viikonpaivina klo 9.00 ja 21.00 vélisena
aikana. Elintarvikeliike tai -kioski voi olla auki muinakin aikoina, mutta
myyntiajan noudattamista on tarkoituksenmukaista helpottaa sulkemalla tai
peittamalla ao. kylmakaapit ja muut myyntitilat myymalassa.

Myoskaan tupakkatuotteita ja tupakointivalineita ei saa myyda alle
18-vuotiaille. Tupakkatuotteita saa myyda vain avaamattomissa vahittais-
myyntipakkauksissa.

Myyntipaikassa on aina oltava paikalla yli 18 vuotta tayttanyt alkoholijuomien
ja tupakkatuotteiden myyntia valvova henkild, vaikka myyjalle ei olekaan
asetettu vahimmaisikérajaa. Hanelld on oltava ndkdyhteys ja valiton
mahdollisuus seurata myyntitapahtumia.

Alkoholi- ja tupakkatuotteiden mainontaa, hintakampanjointia ja markki-
nointia koskevat liséksi omat rajoituksensa.

Lisaa tietoa elintarvikkeita koskevasta omavalvonnasta ja hygieniapassista
|6ytyy Eviran verkkosivuilta. Tarkemmat ohjeet ja omavalvontasuunnitelman
mallit tupakkatuotteiden ja alkoholijuomien vahittaismyynnista on julkaistu

Valviran ja aluehallintaviraston verkkosivuilla.

AVI: http://www.avi fi
Evira: http://www.evira.fi

Valvira: http://www.valvira.fi



3.3 Pelastussuunnitelma ja turvallisuus

Elintarvikemyymalalle ja -kioskille on hyva tehda kiinteiston pelastussuunnitelman
lisaksi oma pelastussuunnitelma, joka sisaltaa turvaohjeet vaaratilanteiden varalle.
Poistumisteiden merkitseminen, palavien ja muiden vaarallisten aineiden oikea
varastointi ja kasittely seka yleinen hyva jarjestys ja siisteys ovat helppoja tapoja
parantaa turvallisuutta. Poistumisteita ei saa lukita tai estéa niiden kayttoa tavaran

varastoinnilla tms.




3.4 Henkilosto

Hyva myymalatyontekija on sekd ammattitaitoinen etta osaa palvella hyvin asiakkaita.
Toiminnasta riippuen tydntekijoilta voidaan myds edellyttaa ns. hygienia- ja
anniskelupasseja.

Tyontekijoiden turvakoulutus ja ensiapuvalmiudet ovat tarkea osa kaytannon taitoja
vaaratilanteiden varalle. Tydtapaturmilta ja myds rikolliselta ja muulta hairidkayttaytymiselta

suojaaminen korostuvat erityisesti.

Omien tyontekijdiden kanssa kannattaa tehda kirjalliset tydsopimukset, joissa

huomioidaan alan yleissitova tydehtosopimus.

Lain mukaan tydnantaja on velvollinen jarjestamaan tyontekijoilleen tyoterveyshuollon
seka huolehtimaan tydturvallisuudesta.

Naitd koskevia tietoja saa viranomaisten ja palvelualojen ammattiliitto PAMin,
Paivittaistavarakauppa ry:n ja Suomen Kaupan Liiton verkkosivuilta.




4. Hyédyllisia lahteita ja linkkeja

YritysHelsinki http://www.yrityshelsinki.fi
Liiketoimintasuunnitelma http://wwwv.liiketoimintasuunnitelma.com/
Suunnittelijoita http://www.yrityshelsinki.fi/suunnittelijoita

Helsingin kaupunki

Rakennusvalvontavirasto http://www.rakvv.hel.fi/
Ymparistokeskus http://www.hel.filymk/
Kiinteistdvirasto http://www.hel.fi/kv
Rakennusvirasto http://www.hel.fi/hrv
Pelastuslaitos http://www.hel.fi/pel

Tietokeskus http://www.hel fi/tietokeskus
Kaupunkisuunnitteluvirasto http://www.hel.fi/ksv/
Helsingin energia http://www.helen.fi/

Helsingin tukkutori http://www.heltu.fi/

Muita viranomaisia

Aluehallintovirasto AVI http://www.avi.fi

Evira - Elintarviketurvallisuusvirasto http://www.evira.fi

Valvira - Sosiaali- ja terveysalan valvontavirasto http://www.valvira.fi
Julkiset palvelut yhdesta osoitteesta http://www.suomi.fi

Muita

Helsingin Yrittajat http://www.yrittajat.fi/helsinginyrittajat/

Toimialajarjestd Matkailu- ja Ravintolapalvelut MaRa ry. http://www.mara.fi
Hotelli- ja ravintolatarvikkeet Restamark http://www.restamark.fi

Palvelualojen ammattiliitto PAM http://www.pam.fi/
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VYRITYSHELSINKI

Puh. +358 (0)9 310 36360
Kaisaniemenkatu 6 A, 6. krs

PL 37 00099 Helsingin kaupunki
Avoinna: 8:30 - 16:30

Sahkoposti: yrityshelsinki@hel.fi

www.yrityshelsinki.fi




